nﬂd-ﬁlﬁm 9 mai

e® 13 mai ECOLE DE SAINT JACQUES
MIDI LUNDI Yy MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Crépe au fromage Concombres Gaspacho Taboulé Céleri rémoulade
bulgares @
@ Pates creme, o N S .
PLAT champignons, petits Poulet rbti Emmc:a dfa colaille a_ Zmincé de boeuf au Colin sauce
Dois @ I'indienne thym @ andalouse
GARNITURE Penne Frites @ pommes rissolées  Tian de légumes Riz
LAITAGE
DESSERT Fruit Flan vanille Fruit Fruit Cone glacé

e Préparé o . A L .
@ Végetarien @ par notre chef %Les produits locaux s Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! RS 53T et "



nddﬁmnﬂ 20 mai ECOLE DE SAINT JACQUES
nEwrest

MIDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES ancgmbres Salade c!e rlz au Macedon'\e Salade de lentilles Carottes rapeées
vinaigrette surimi mayonnaise BIO
PLAT Roti de pqrc au saute d.e boeug Colin riz cantpna|§( Brant.:lade de
romarin sauce piquante oceuf,petit @ poisson @
GARNITURE Pommes sautées Haricots vert Ratatouille plat complet
LAITAGE
DESSERT Fruit Compote Yaourt au chocolat Fruit Tarte aux pom

maison

p—

e Préparé . A L .
@ Végetarien @ par notre chef %Les produits locaux s Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T




nddﬁlﬁm 27 mai ECOLE DE SAINT JACQUES
nEwrest

MIDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES B.e ttgraves Tomates ciboulet Concombres
vinaigrette
Cordon bleu a la o L, P ,
PLAT volaille Raviolis gratines Boulettes de boeuf Férié Fermé
GARNITURE petit pois / Carottes Semoule

LAITAGE
DESSERT Mousse au chocola{Salade de fruits Flan

p—

e Préparé . A L .
@ Végetarien @ par notre chef %Les produits locaux s Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T




- ’ i
ENTREES Rillettes du Mans Menu manger man_ er Carottes rapées Saladg de pois Salade de perles
avec les doigts chiches
Poélée de légumes Bz dis Couscous Poisson sauce
PLAT . 9 concombre sauce Roti de dinde R
aux des de poulet veégetarien aurore
fromage blanc
légumes couscous /
GARNITURE Nuggets de poulet Farfalles pois chiche / Ratatouille
semoule
LAITAGE Frites
DESSERT Esquimau Fruit Chou vanille Entremets praliné Yaourt aromatise

BIO

Végétarien @

Nous te souhaitons un bon appétit ! e e

Préparé
par notre chef

Les produits locaux B es Produits biologiques



Madeleine 10 juin ECOLE DE SAINT JACQUES
n=wrest

MIDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Tomates * Saladg de ble Salade de' po.mmes CEuf mimosa
estivale de terre vmalg@e
Lundi de . . A - . .
PLAT ~ Hachis parmentier Poulet roti Roti de porc Colin meuniere
Pentecote
GARNITURE Haricots verts haricot vert Fondue/dsdpt)olreaux
LAITAGE
DESSERT Compote pomme,  Gateau au yaourt Fruit Créme chocolat

poire maison

Végétarien * Sous reserve Prepare %Les produits locaux es Produits biologiques
par notre chef D

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T




17 juin

MERCREDI

ECOLE DE SAINT JACQUES

JEUDI VENDREDI

ENTREES Friand au fromage m Pasteque saucisson a l'ail Radis rapé
I'envers @
PLAT Pates aux légumes liégeois chocolat Accras de morue Sauteocilgenlzfsuf aux Colombo de poisson
GARNITURE (carottes , Moussaka Purée carottes au jus pomme de terre
courgettes) @
LAITAGE Riz
DESSERT Fruit Pasteque Beignet aux Belgnet_a a Fruit
pommes framboise

@ Végétarien

Nous te souhaitons un bon appétit !

p—

@

Préparé
par notre chef

%Les produits locaux s Produits biologiques

m’



Madeleine 24 juin ECOLE DE SAINT JACQUES
n=wrest

MIDI o MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Melon Be't’teraves a Salade verte Mousse de foie ancgmbres
I'échalote vmalgrette@
Paupiette de veau a Macaronade de Lasagnes

PLAT Roti de dinde froid Fish and chips

la creme bceuf@ bolognaises

Macédoine

GARNITURE J semoule Macaronis ) Frites
mayonnaise @

LAITAGE

@ Compote pomme,

DESSERT Glace Salade de fruits Quatre-Quarts Fruit
banane

p—

e Préparé . A L .
@ Végetarien Boeuf BIO @ par notre chef %Les produits locaux s Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T




Hadelﬂrg

1 juillet ECOLE DE SAINT JACQUES
MIDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Mac.ed'ome ala Pasteque Melon Salade de pates au salade verte
vinaigrette gouda @
PLAT Poulet basquai Boulettes vegétales Coqylllettes au Emincé c.Ie’boeuf Hamburger
@ sauce provencale jambon braisé
(o (3
</ L=
GARNITURE Riz BIO Courgettes Ratatouille Frites
D &
LAITAGE
DESSERT Fruit MoeIIe_ux aL@ Petit suisse sucré fruits Glace
abricots

@ Végétarien

N Préparé % ; - its bi i
@ par notre chef produits locaux s Produits biologiques

Nous te souhaitons un bon appétit ! e E R T



4 juillet

LUNDI

ENTREES Saucisson a l'ail

8 juillet ECOLE DE SAINT JACQUES

MARDI MERCREDI JEUDI

Salade verte@ Tomates Menu du Chef

VENDREDI

Haché de veau

Cordon bleu de

PLAT Jambon blanc ) VACANCES
sauce tomate volaille -
GARNITURE Penne Piémontaise Pommes d.e terre
quartier
LAITAGE
DESSERT Fruit Glace Flan nappé caramel

p—

@ Végétarien

Nous te souhaitons un bon appétit !

Préparé i
@ par notre chef %Les produits locaux

m’



