\g Cuisine Centrale Newrest Isidore -
o ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT n:Wf‘ St

' ’a Té1:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
- Menus a nous retourner avant le 25 AVRIL 2024
MERCREDI 5, 12, 19, 26 JUIN ET 3 JUILLET
5-juin 12-juin 19-juin 26-juin 3-juil
dalade de ble
. Salade Coleslaw
estivale . T Melon P
p . Saucisson a Il'ail (carottes et chou blanc N . x Tomate vinaigrette X
~(blé, tomate, poivrons, . (a couper par vos soins)
lreiiia) mayonnaise)
Salade verte X Lentilles vinaigrette Salade verte Salade verte Salade de pates au surimi
Pommes de terre vinaigrette Tomate X Macédoine mayonnaise X Zomme de terre vinaigrette Macédoine mayonnaise
sy Taboulé . s s
Coeur de colin a la _Gl s " Lasagnes bolognaises PUn . % -@mnce de volaille a
aux dés de volaille X R6ti de porc froid local . e x
provencale — (plat complet) lI'indienne
(plat complet)
. Acras de morue Boulettes végétales a . . o
Croquette de mais X _ﬁ_ . Croquettes de mais Colin meuniére
sauce fartare l'indienne
Poisson pané X Tarte aux poireaux Poisson pané Crépe ;:gfc;r;)moge X Cordon bleu de volaille
Pommes de terre . . .
Courgettes X . Torti Chips Coquillettes X
vinaigrette
. . Courgettes
Pommes vapeur Haricots plats Epinards _@_ ala fomate Courgettes
Caroftes Pommes vapeur X Haricots verts Purée X Carofttes
. . . p o Petit moulé
Camembert Petit suisse aromatisé X Yaourt sucre Fromage biUchette . .
ail et fines herbes
Fondu Président Fromy Fondu Président Yaourt sucré Petit suisse sucré
_Q_Gdteau du chef aux . Tranche N p
. X Fruit Gateau basque X Flan nappé caramel X
pralines roses de quatre-quarts
Yaourt aromatisé Flan Coupelle pomme X Coupelle pomme abricot Madeleine
* Nouveauté _@_ Cuisiné sur place
Les produits locaux B0 Les produits biologiques * Plat contenant du porc

>

viande bovine d'origine frangaise

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

F-74-5 mercredi


mailto:ccentral.barentin@newrest.eu

