v Cuisine Centrale Newrest Isidore J—
. ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT Commune de st jacques sur darnétal nzwrest

& Tél:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
Menus a retourner avant le VENDREDI 15 MARS 2024

m 22-avr 23-avr 24-avr 25-avr 26-avr

Salade croquante L.
Betteraves . . Caroftes rapées I
s X (soia, mais, concombre; s X Salade verte X Tomate vinaigrette X
vinaigrette _&_ vinaigrette
tomate)
s . . .
! Chou fleur Il Tabous de bis x | Patedefoie” B carocs s tomaro) 16Y sciade de bovigour
—— sauce cocktail — (& couper par vos soins) ricolores, mais, tomate)
o . Lo . Pommes de terre Pommes de terre Pommes de terre
Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise L L L
vinaigrette vinaigrette vinaigrette
T . — . . = Pasta e lenticchie
Brandade de poisson P A I Hachis parmentier N .
(plat complet) Roti de porc au jus Feuilleté au saumon A (plat complet) X (pates aux lentilles fagon
T/ bolognaise)
. o . Raviolis .
Pilon de poulet rofi X Nuggets au blé X X Omelette Beignets de calamars X
(plat complet)
Tarte aux poireaux Tarte qux poireaux Crépe au fromage Crépe au fromage Crépe au fromage
(plat) (plat) (plat)
Ratatouille Haricots verts X Salade verte Courgettes Torti X
Coquillettes X Riz |7 Purée de carottes Purée -@-Chou—ﬂeur béchamel
Purée Purée Haricots verts Haricots verts Haricots verts
Gouda a la coupe Petit moulé nature Carré de I'Est Camembert Yaourt sucré
Petit suisse aromatisé Fondu Président Yaourt sucré X Petit suisse aromatisé Petit moulé ail et fines herbes
. s I mm at maison .
Yaourt aromatisé X Coupelle po € X -ﬂ_ Gateau maiso Fruit Tranche de quatre quarts X
banane —— pomme cannelle
Coupelle pomme Fruit Flan nappé caramel Entremets vanille X Gélifié chocolat
* Nouveauté Le menu souligné est conforme a I'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire
A
rfin/ viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc _fa}_ Cuisiné sur place

F-74-5 grille choix vac de paques MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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y ¢ ¢ ccentral.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT Commune de st jacques sur darnétal
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A Menus a retourner avant le VENDREDI 15 MARS 2024
SEMAINE DU 29 AVRIL AU 5 MAI 2024
m 29-avr 30-avr 1-mai 2-mai m 3-mai
-@-Tuboulé oriental X Houmous du chef Carottes rapées au citron X Tomates et , X
concombres en dés
s N
‘PoTe de compogng Betteraves vinaigrette X Friand au fromage Lentilles vinaigrette
(& couper par vos soins)
Pommes de terre Pommes de terre o . o .
. . Macédoine mayonnaise Macédoine mayonnaise
vinaigrette vinaigrette
7 : hlparmentier de lentil Réti de din
Roti de porc froid* local < armenfier de enfiles ‘@‘ ° de d fje X Nuggets de poulet X
(plat complet végétal) sauce a l'ancienne
Accras de morue . Boulettes végétales )
L Cordon bleu de volaille X ﬂ_ s Flewg de brocolis au fromage
sauce aioli 4ol a l'orientale
Poisson pané < Poisson pané Crépe au fromage Crépe au fromage
(plat) (plat)
]3}_ Purée d'épinards Purée Semoule Carottes
Riz X Courgettes T Mélange oriental Coquillettes X
Haricots verts Haricots verts X Pommes vapeur X Pommes vapeur
Petit moulé nature Créme de gruyére Camembert Emmental a la coupe
Yaourt sucré ) Pe“.* moule Petit suisse aromatisé Petit suisse sucré
ail et fines herbes
Gateau au yaourt . .
ﬁ}_ du chef X Flan nappé caramel Coupelle pomme X Fruit
Fruit Yaourt aromatisé X Biscuit fourré fraise Liégeois au chocolat X

* Nouveauté
_ﬂ_ Cuisiné sur place

2w e . . > e *
/' viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques Plat contenant du porc

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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