Cuisine Centrale Newrest Barentin —
cc.barentin@newrest.eu NOM DU CLIENT Commune de Saint Jacques / D N=WI f_‘St
Té1:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
h4 D i/ ¥ Menus a retourner avant le VENDREDI 13 FEVRIER 2026
MERCREDI 1er ET 8 AVRIL 2026
I oo
BRESIL
1-avr 8-avr 15-avr 22-avr
-@lﬂde aux trois Iégumes '@ade de tomate, avocat,
(carottes, mais, chou-fleur) madais

(ol salade de iz

= 1iz, oeuf, fomate) Concombres vinaigrette

-Gl -ﬁ- Feijoada*

“Coeur de colin a I'aneth T .
(porc aux haricots rouges)

-@- Quenelles Lyonnaises _@_ .
—— Moqgueca de poisson
sauce fomate

-@-Epinards béchamel Riz

Boulgour Courgettes a la tomate

Camembert Gouda a la coupe

Fromy Fondu Président

Gateau du chefa la
banane

Yaourt aromatisé - Coupelle pomme abricot

Macédoine mayonnaise

Flan

Constantes mensuelles

Macédoine mayonnaise

Tomate entiére Tomate entiére

Cordon bleu de volaille Cordon bleu de volaille

Y Ccrepe au fromage BIO -y Crepe au fromage BIO
BIO, (nleh BIo, (nlat

Haricofts verts Haricots verts
Frites Frites
* Nouveauté _ﬂ_ Cuisiné sur place Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
/  viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc

F-74-5 mercredi MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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