Cuisine Centrale Newrest Barentin
cc.barentin@newrest.eu

NOM DU CLIENT Commune saint jacques /D
Té1:02.35.91.21.39  fax:02.35.91.21.56
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I, 18 ET 2£
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Menus a retourner avant le VENDREDI 13 février 2026

llm

\J MEXIQUE
4-mars

11-mars 18-mars 25-mars
_G?I_Sqlqde de pommes Terrine de campagne
Salade verte de terre, mais, concombre, Guacamole a tartiner locale*
persil (& couper par vos soins)
ﬁ . " Salade Mexicaine
N Terrine basque* locale . .
——. Potage a la carotte N ; otfs rouges, mais, poivron, Salade verte
(& couper par vos soins)
tomate)
ﬁule“es al'lagneau sauce -@-Parmentier al'eEDO Emincé de poulet sauce Paupiette de veau
tomate (plat complet) _Gl fajitas dijonnaise
Garniture fajitas sans viande
Falafels BIO en sauce Cordon bleu de volaille g haricotfs rouges et sauce Galette légumes mozzarella
— fajitas)
Semoule Purée Riz Petits pois
. . Poireaux Tortilla de blé .
lange de Iégumes oriental N . . . Torti
'@‘ & & '@‘ dla béchamel (galette a garnir)
Petit moulé ail et fines . N p . . p
Mimolette a la coupe Carré de I'Est Petit moulé nature
herbes
Petit suisse aromatisé Fondu Président Yaourt sucré Petit suisse aromatisé
Moelleux du chef a
lle flottante Donut _ﬁl . Mousse au chocolat
— I'ananas
Coupelle pomme banane Fruit Fruit Coupelle pomme banane
Constantes mensvelles
Haricots verts vinaigrette Haricots verts vinaigrette Haricots verts vinaigrette Haricots verts vinaigrette
Crépe au fromage Crépe au fromage Crépe au fromage Crépe au fromage
lantréde) lentréda) lantréa) lantréa)
Poisson pané Poisson pané Poisson pané Poisson pané
Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux Tarte aux poireaux
Carottes Carottes Carottes Carottes
Pommes vapeur Pommes vapeur Pommes vapeur Pommes vapeur
* Nouveauté _ﬂ'_ Cuisiné sur place
N
A/ viande bovine d'origine francaise

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim
Les produits locaux

Les produits biologiques

* Plat contenant du porc

F-74-5 mercredi

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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